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ANTECEDENTES PROFESIONALES 

 

 JEFE SECCION RECOLECCION Y ELABORACION DE DATOS 

Hospital de Rehabilitación “Manuel Rocca”, Gobierno de la Ciudad de 

Buenos Aires.   1973-1980 

 BECARIA PROFESIONAL  

CONICET.    1980-1991 

 DOCENTE AUXILIAR REGULAR 

FCEyN-UBA.    1982-1996 

 MIEMBRO DE LA CARRERA DEL INVESTIGADOR  

Consejo Nacional de Investigaciones Científicas y Técnicas 

Asistente    1992-2000 

Adjunto      2001-2008 

Independiente    2008-Actual 

Instituto Nacional de Tecnología Agropecuaria 

Investigador    2006-Actual 

 PROFESORA ADJUNTA REGULAR  

Escuela de Ciencia y Tecnología (titular a cargo  de  Efluentes Líquidos)-
UNSAM      1994-Actual 

 COORDINADOR (INTERINO) AREA BIOQUIMICA Y NUTRICION  

Instituto Tecnología de Alimentos –INTA 2005-2008 

 COORDINADOR (POR CONCURSO) AREA ESTRATEGICA TECNOLOGIA
 DE ALIMENTOS.   INTA 2009-2013 

 COORDINADOR PLATAFORMA ALERGENOS EN ALIMENTOS  

2009-ACTUAL 

 COORDINADOR PLATAFORMA REGIONAL CALIDAD INTEGRAL DEL 

 SISTEMA AGROALIMENTARIO DEL PROCISUR 

2011-ACTUAL 

 COORDINADOR (POR CONCURSO) PROGRAMA NACIONAL 

AGROINDUSTRIA Y AGREGADO DE VALOR INTA 2013-ACTUAL 

 

 

 



 

 

TITULOS UNIVERSITARIOS 

 

 LICENCIADA EN CIENCIAS QUIMICAS  

ORIENTACIÓN QUÍMICA BIOLÓGICA 

Facultad de Ciencias Exactas y Naturales 

Universidad de Buenos Aires 

20 de diciembre de 1979 

 

 DOCTORA EN CIENCIAS QUÍMICAS 

Facultad de Ciencias Exactas y Naturales 

Universidad de Buenos Aires 

31 de Julio de 1986 

 

 MASTER EN CIENCIAS DE LOS ALIMENTOS Y NUTRICION 

Food Science and Nutrition Department 

The Ohio State University, OHIO, USA 

10 de Diciembre 1999 

 

 

ANTECEDENTES CIENTIFICOS 

 

I. BECAS OBTENIDAS 

 BECA DE INICIACIÓN A LA INVESTIGACIÓN; PERFECCIONAMIENTO; 
FORMACIÓN SUPERIOR,  BECA DE FORMACIÓN SUPERIOR; Y BECA POS- 

DOCTORAL.  Otorgada por CONICET (1980-1987) 

 

 BECA PARA OBTENCIÓN DE MAESTRÍA EN TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS EN 

USA. Otorgada por Convenio INTA-FONTAR (1997-1999) 

 

BECA DE CAPACITACIÓN EN MICROSCOPÍA ELECTRÓNICA DE BARRIDO Y EN 

PROTEÓMICA  EN ESPAÑA. Otorgada por INTA (2005) 

 

 ESTANCIA DE INVESTIGACIÓN PARA REALIZAR ESTUDIOS POR MICROSCOPIA 

ELECTRÓNICA DE BARRIDO EN FRÍO SOBRE EL SISTEMA MUSCULAR BOVINO 

SOMETIDO A ALTAS PRESIONES HIDROSTÁTICAS EN ESPAÑA. Otorgada por 

INTA (2008) 



 

 

II. DISTINCIONES RECIBIDAS 

 

Premio Academia Nacional De Agronomía & Veterinaria al Instituto 
Tecnología de Carnes -CICV-INTA (1996).  

Distinción a los Técnicos Profesionales participantes.   

 

Premio The Frances J. Ockerman International Award. Premio de la 

Universidad al estudiante extranjero destacado del año.  

Animal Sciences Department Awards. The Ohio State University´s 
Saddle & Sirloin Club, USA; (1999).  

 

Reconocimiento al “Aporte Científico” V Congreso Argentino de 

Citricultura 2005. Entre Ríos (2005) 

Distinción recibida por el trabajo: Expresión de sHSP en frutos cítricos 
sometidos a tratamiento térmico.  

 

Insignia de Plata en Reconocimiento al Investigador Científico con 25 años de 

Trayectoria en el 50 Aniversario del CONICET. Febrero 2008 

 

VIII Edición Premio ArgenINTA a la Calidad Agroalimentaria. Categoría 

V: “Campañas de Difusión y Educación que Promuevan la Inocuidad y Calidad 
de los Productos Argentinos” Buenos Aires (2011). Primer Premio al trabajo  

“Plataforma Alérgenos en Alimentos, un trabajo conjunto pensando en el 
consumidor” 

 

IX Edición Premio ArgenINTA a la Calidad Agroalimentaria. Categoría I: 
“Investigación y desarrollo en el área de tecnología de alimentos” Buenos aires, 

2012. Distinción al trabajo “Cultivos probioticos microencapsulados por secado 
spray” 

 

III. PUBLICACIONES  

 

1 CAPÍTULOS DE LIBROS 

HASTA EL 2012: 4CAPÍTULOS 

 

2. TRABAJOS PUBLICADOS EN REVISTAS CON REFERATO  

HASTA 2012: 33 TRABAJOS  

 



1. Ambrosi, V., Gonzalez, Claudia B., & Polenta, G. “Desarrollo de Métodos 

de Monitoreo para la Elaboración de Alimentos Hipoalergenicos Derivados 
de Leche”. WEB INTA, Marzo 2013.  
http://inta.gob.ar/documentos/desarrollo-de-metodos-de-monitoreo-para-la-

elaboracion-de-alimentos-hipoalergenicos-derivados-de-leche/ 
 

2. Pighin, D.; Davies, P.; Grigioni, G.; Pazos, A.; Ceconi, I.; Mendez, D.; 
Buffarini, M.; Sancho, A. & Gonzalez, C. "Effect of Slaughter Handling 
Conditions and Animal Temperament on Bovine Meat Quality Markers". 

Archives of Zootechnia. 62 (239), 399-409, 2013. 
 

3. S.M. Guidi; M. Nanni; C. Budde; P.A. Negri; G.Polenta & C.B. González. 
 "Efecto de los tratamientos postcosecha en la expresión de HSPs en 
tomate Beatriz" Enviado a la Revista Horticultura Argentina, Julio 2014. 
www.horticulturaar.com.ar 

 
4. Ambrosi, V; Polenta, G: Primrose, D; Gonzalez, C. B. “Assessment of the 

performance of a competitive ELISA method to monitor efficiency of 
processes to modify whey protein antigenicity”. Manuscript submitted for 
publication in the Journal of Chemistry, Special Issue on Food Allergens. 

Julio 2014. Hindawi Publishing Corporation. 
 

 

3.  TRABAJOS DE DIVULGACIÓN 

HASTA 2011: 6 trabajos 

 

4.  INFORMES DE CONVENIOS DE VINCULACION TECNOLÓGICA (NO PUBLICADOS 

POR ESTAR SUJETOS A CLAUSULA DE CONFIDENCIALIDAD) 

HASTA 2011: 11 INFORMES 

 

5.  INFORMES REALIZADOS POR CONSULTORIA MINCYT 

 

Proyecto MINCyT-BIRF: Sector Agroindustria Alimentaria. Consorcio: INTA – 
UNL –Grupo REDES – Fundación Banco Credicoop 
Titulo: “Prospectiva de la Agroindustria Alimentaria 

 “Estado del Arte y Tendencias de la Tecnología de Alimentos Nivel 
Internacional”  

 “Estado del Arte y Tendencias de la Tecnología de Alimentos en 
Argentina” 

 “Temas Transversales (Calidad Integral, Biotecnología y Nanotecnología, 

TICs) y la Tecnología de Alimentos en el Mundo” 
 “Temas Transversales y la Tecnología de Alimentos en Argentina” 

 
 

IV. PARTICIPACIÓN EN CONGRESOS Y REUNIONES CIENTIFICAS  

 

1. TRABAJOS PRESENTADOS Y RESÚMENES PUBLICADOS 

1.1 Internacionales (con arbitraje) 

http://inta.gob.ar/documentos/desarrollo-de-metodos-de-monitoreo-para-la-elaboracion-de-alimentos-hipoalergenicos-derivados-de-leche/
http://inta.gob.ar/documentos/desarrollo-de-metodos-de-monitoreo-para-la-elaboracion-de-alimentos-hipoalergenicos-derivados-de-leche/
https://hcas.inta.gob.ar/owa/redir.aspx?C=p2lOYq4XZE6naP0sdktmzzLlg9wfd9EIWb_lYorSDpAlBmeF8STtG4pKz_jvuyVN_cOWe5QIda8.&URL=http%3a%2f%2fwww.horticulturaar.com.ar


 

Resúmenes 

HASTA 2012: 35 RESÚMENES 

 

1. Ambrosi, Vanina; González, Claudia; Rocha, Gabriela; Rosso, Adriana; 
Parisi, Mónica; & Polenta, Gustavo. “Combined enzymatic hydrolysis and 

High pressure treatment to modify whey proteins antigenicity”. Beurs 
World Trade Centre. 7th International Whey Conference 2014. September 

7-9, 2014.  
 

2. Ambrosi, Vanina; González, Claudia B.; Bruno, Mariela; & Polenta, 

Gustavo. “Enzymatic hydrolysis treatment to reduce β-lactoglobulin 
antigenicity. Assessment of the method performance” Beurs World Trade 

Centre. 7th International Whey Conference 2014. September 7-9, 2014. 
 

 

Artículos Breves Publicados  en Actas 

HASTA 2012: 15 ARTICULOS PUBLICADOS 

 

1.2 Nacionales 

Hasta 2011: 39  presentaciones y publicaciones 

 

2. PARTICIPACIÓN EN CONGRESOS COMO CONFERENCISTA, DISERTANTE, MESA 

REDONDA. 

HASTA 2012: 28 CONFERENCIAS 

 

1. Conferencia "Plataforma Alérgenos en  Alimentos de Argentina. Una 
iniciativa para la Salud" Workshop ILSI Brasil “Atualidades em FOOD 
SAFETY V”. Simposio: Alergia Alimentar. San Pablo, Brasil. 9-10 Mayo 

2013. Dra. Claudia B González 

2.  Disertación “Métodos de Monitoreo para Control de la Reducción de 

Alergenicidad en Hidrolizados de Lactosuero)”.  Curso Detección de 
Proteínas Alergénicas en Alimentos. Cátedra de Bromatología y Nutrición. 
Departamento de Sanidad, Nutrición, Bromatología y Toxicología. FFyB-

UBA. Buenos Aires, 26 Julio 2013. Lic. Ambrosi Vanina, Dra. Claudia 
Gonzalez, Dr. Gustavo Polenta.  

3.  Conferencia “Innovación, Valor Agregado y Desarrollo Territorial”. 4to 
Seminario Desafíos para la Innovación en la Región NEA Corrientes, 
Argentina. Julio 2013. Bedascarrasbure, Enrique & Gonzalez, Claudia B. 

4.  Comisión Organizadora Jornada Internacional “Actualización en 
Alérgenos en Alimentos" Buenos Aires Argentina, 5 Agosto 2013 

5.  Conferencia "Plataforma Alérgenos en Alimentos de Argentina. Avances 
y Logros”. Jornada Internacional “Actualización en Alérgenos en 
Alimentos" Buenos Aires Argentina, 5 Agosto 2013. Dra. Claudia B 

González & López, María C. 



6. Conferencia " Plataforma Alérgenos en  Alimentos de Argentina. Una 

iniciativa para la Salud”. Simposio de Alergias Alimentarias. XIX Congreso 
Argentino de Nutrición. SAN, Mar del Plata, Argentina, 6-9 Noviembre 

2013. Dra. Claudia B González 

7.  Conferencia “El Centro de Investigación en Agroindustria en los 
Territorios” XVIII Seminario Latinoamericano y V Congreso Nacional de 

Ciencia y Tecnología de Alimentos. San José, Costa Rica. Marzo 31-Abril 
2, 2014 

8.  Conferencia “Plataforma Alérgenos en Alimentos de Argentina. Una 
iniciativa para la salud.” XVIII Seminario Latinoamericano y V Congreso 
Nacional de Ciencia y Tecnología de Alimentos. San José, Costa Rica. 

Marzo 31-Abril 2, 2014 

9.  Conferencia “Plataforma Alérgenos en Alimentos de Argentina. Una 

iniciativa para la Salud”. IV Jornadas Bahienses y Primer Encuentro 
Internacional de Seguridad Alimentaria. Bahía Blanca, Argentina. 4-6 
Setiembre, 2014. 

 

3. CONFERENCIAS EN OTROS MEDIOS DE DIFUSIÓN 

HASTA 2012: 9 CONFERENCIAS 

1. 4to. Seminario “Desafíos para la Innovación en la Región del NEA”    
“Innovación, Valor Agregando y Desarrollo Territorial” CR Corrientes, 

Corrientes, Argentina.  10-11 Julio, 2013. Gonzalez, C. B. & 
Bedascarrasbure, E. 

 

V. ACTIVIDADES RELACIONADAS CON LOS PUESTOS DE GESTION 

 

1 PARTICIPACIÓN EN TALLERES, CURSOS, SEMINARIOS, CONFERENCIAS 

RELACIONADOS CON LOS PUESTOS DE GESTIÓN  

HASTA 2011: 71 CURSOS/TALLERES, ETC. 

 

1. Seminario-Taller “Lectura Crítica de los Escenarios del Sistema 

Agroalimentario argentino al 2030 en el Marco de Fortalecimiento de la 
Visión Prospectiva en el INTA” Organizador: Instituto Nacional de 

Tecnología Agropecuaria-INTA. Buenos Aires, Argentina. Setiembre 2014 

2. Taller de “Reflexión sobre las Estrategias Institucionales en los Territorios 
de los CR BANOR/BASUR”. Buenos aires, Argentina. Julio 2014 

3. SEMINARIO INTERNACIONAL. Rol de los Probióticos en los Alimentos y en 
la Regulación de la microbiota intestinal. Experiencias de Transferencia 

Tecnológica a la Industria Láctea. Buenos aires, Argentina. Julio 2014 

4. Jornadas Franco-Argentinas de Cooperación para la Innovación Agrícola, 
Territorios y Medio Ambiente. Buenos aires, Argentina. Noviembre 2013 

5. INTA Expone Región PATAGONIA. Chubut, Argentina. Octubre 2013 



6. Jornada Cadenas y Territorios “Facilitamiento del Proceso de Formulación 

del Plan Innovación Agroindustrial con Enfoque Territorial”. Tucumán, 
Argentina. Septiembre 2013 

7. Plan Nacional de Ciencia, Tecnología e Innovación: Argentina Innovadora 
2020. Mesa Producción Animal Tradicional. Buenos aires, Argentina. Julio 
2013 

8. 12 Curso de Agricultura de Precisión. Expo de Maquinas Precisas. 
Córdoba, Argentina. Julio 2013 

9. 4to Seminario “Desafíos para la Innovación en la Región NEA” Corrientes, 
Argentina. Julio 2013. 

 

1.  REPRESENTACIÓN INSTITUCIONAL ANTE ORGANISMOS NACIONALES E 

INTERNACIONALES 

HASTA 2012: 15 VISITAS TÉCNICAS 
 

1. Visita Técnica al PRODAL Scarl-Regional Center of Competence on Agro-

Food Production, Salerno; Italia, Mayo 2014. 

2. Stazione Sperimentale per l’Industria delle Conserve Alimentari-SSICA en 

sus sedes de Parma y Angria; Italia, Mayo 2014. 

3. Exposición Internacional de Alimentos, CIBUS 2014, Parma. Italia, Mayo 
2014. 

4. Visita Técnica a la Universidad de Costa Rica y al Centro Nacional de 
Ciencia y Tecnología de Alimentos-CITA, San José, Costa Rica. Marzo 

2014 

5. Visita Técnica a Agropolis International, Articulación con Instituciones 
Miembro CIRAD, INRA, SupAgro, Universidad de Montpellier I y II, 

Montpellier, Francia. Febrero 2014 

6. Visita técnica al punto mundial de encuentro de la Industria de la Técnica 

Agrícola-AGRITECHNICA, Hannover, Alemania Noviembre 2013. 

 

VI. FORMACION DE RECURSOS HUMANOS 

 

1. DIRECCIÓN DE TESIS PARA OPTAR AL GRADO DE DOCTOR  

Hasta 2012: 3 TESIS DOCTORALES 

 

Ing. Vanina Ambrosi (en curso) 

Tema: "Desarrollo de un paquete tecnológico para la obtención controlada de 
alimentos hipoalergénicos a base de leche y lactosuero". 

Facultad de Farmacia y Bioquímica. UBA. 

 

2. DIRECCIÓN DE TESIS PARA OPTAR A MAESTRIAS 

2.1 En curso 



Bqca. Virginia Salomón  

Tema: “Actividad antimicrobiana sobre patógenos humanos de compuestos 
polifenólicos identificados en germoplasma argentino de cebolla”. Maestría en 

Tecnología de Alimentos. Universidad Nacional Tecnológica. 2006-Actual. 

  

3. DIRECCIÓN DE TESINAS DE GRADO  

1.1 Finalizadas hasta 2011: 9 tesinas 

 

4. CO-DIRECCIÓN DE TESINAS DE GRADO 

4.1. Finalizadas hasta 2011: 2 tesinas 

 

5.  DIRECCIÓN DE  INVESTIGADORES 

PREVIO: 8 INVESTIGADORES 

 

Dr. Gustavo Polenta. Investigador Planta  Permanente 

Tema: “Tratamientos de estrés como protector de la calidad organléptica de 
frutas y hortalizas”. INTA. 2001-Actual 

 

Dra. Silvina Guidi. Investigadora Planta Permanente  

Tema: “Caracterización de materias primas y productos procesados”. INTA. 
2001-Actual 

 

Dr. Sergio Vaudagna. Investigador Adjunto. 

Tema: “Incorporación de aditivos de origen natural a cortes bovinos sometidos 

a cocción mediante el sistema sous vide”. CONICET. 2007-Actual. 

 

Dra. Mariana Nanni. Investigadora  Planta Permanente 

Tema: “Predictores de daño por frío en frutas cítricas”. INTA. 2007-Actual 

 

6. CO-DIRECCIÓN DE  INVESTIGADORES 

 

Dr. Sergio Vaudagna. Investigador Asistente. 

Tema: “Incorporación de aditivos de origen natural a cortes bovinos sometidos 
a cocción mediante el sistema sous vide”. CONICET. 2004-2006 

 

Dra. Dina Carp. Investigador Asistente 

Tema: “Utilización de combinaciones de biopolímeros en productos cárnicos de 

contenido graso reducido”. CONICET. 2004-2006  

 



7.DIRECCIÓN DE BECARIOS 

10 BECARIOS 

 

8.CO-DIRECCIÓN DE BECARIOS 

4 BECARIOS 

 

9. DIRECCIÓN DE PASANTÍAS 

FINALIZADAS HASTA 2011: 16 PASANTES 

 

10. CO- DIRECCIÓN DE PASANTÍAS 

HASTA 2011: 2 PASANTIAS 

  

VII. ACTUACION EN INSTITUCIONES NACIONALES/PRIVADAS  

 

1. INTEGRANTE DE TRIBUNALES 

 

1.1 Tesinas de Grado: 3 

 

2. JURADO DE CONCURSOS 

HASTA 2012: 14 PARTICIPACIONES COMO JURADO CARGOS DOCENTES/BECAS.  

 

Jurado Titular para la provisión de 1 Beca Práctica Profesional. Área Inocuidad 

de Alimentos. ITA, INTA, Agosto 2013 

 

Jurado Titular para la provisión de 1 puesto Técnico Administrativo, Nivel 3, 

código de posición Nº 47243 para el área de staff del Centro de Investigación de 
Agroindustria, INTA. Octubre  2013 
 
Jurado Titular para la provisión de 1 cargo Profesional Superior de Gestión 
Externa. Área Porcinocultura. CIA, INTA 2013 

 

Jurado Titular para la provisión de 1 cargo Profesional Superior de Gestión 

Externa, Investigador Participante de Proyectos. Tema: Análisis y 
Caracterización de las Cadenas de Valor regionales y de Mercado. CR 
Catamarca-La Rioja, INTA. Mayo 2014 

 



Jurado Titular para la provisión de 2 Ayudantes de Primera de la Escuela de 

Ciencia y Tecnología, UNSAM. Junio 2014  

I y II. ASIGNATURA: Microbiología General y Laboratorio de Proyectos integrados 
de LAA. 
 

AREA: Análisis Ambiental 

CARGO Y DEDICACIÓN: Dos cargos de Ayudante de primera con dedicación 
Simple. 

 

3. ACTUACIÓN EN CARGOS DE PLANEAMIENTO, PROMOCIÓN O EJECUCIÓN 

HASTA 2012: 5 JUNTAS EVALUADORAS  

 

4. MIEMBRO DE COMISIONES ASESORAS 

 

Miembro de la Comisión Ad-Hoc de Becas de Tecnología Y Comisión Asesora de 
Ingeniería de Procesos del CONICET.  

 

Revisor de Journal of the Science of Food and Agriculture; International J of 
Food Science and Technology; Journal of Food Quality; Meat Science; Journal of 

Proteomics Y Revista de Investigaciones Agropecuarias (RIA)  

 

 

5. MIEMBRO DE COMISIONES TÉCNICAS 

 

Miembro del Comité para la Elaboración y Análisis de Encuestas para el 
Desarrollo de la Red de Agroindustria Alimentaria. Instituto Tecnología de 

Alimentos-INTA. 1996. 

 

Secretaria del Comité de Proteínas Vegetales del Codex  Alimentarius.  

2003-Actual 

 

Miembro del Comité de Nutrición y Alimentos para Regímenes 
Especiales del Codex  Alimentarius. 2004-2005. 

 

Miembro del Comité responsable de la Adjudicación de Compras del 
INTA-Castelar. 2004-2007 

 

Miembro del Comité científico de la Asociación Argentina de Tecnólogos 
Alimentarios. 2005-2007 

 

Miembro del Comité Redactor del Plan Agroalimentario y Agroindustrial 

2011 del Ministerio de Agricultura, Ganadería y Pesca, Argentina. 2010-Actual 



 

Miembro del Grupo de Trabajo sobre Alérgenos Alimentarios, ILSI-
Argentina. 2011-Actual 

 

 

6. MIEMBRO DE COMISIONES ORGANIZADORAS DE JORNADAS, SIMPOSIOS, 

CONGRESOS, SEMINARIOS NACIONALES E INTERNACIONALES 

HASTA LA FECHA: MIEMBRO DE 17 COMISIONES 

 

7. EVALUADOR ESPECIALISTA 

HASTA 2012: 9 EVALUACIONES 

 

Proyectos INIA-URUGUAY.  

 "Gestión de calidad en la producción primaria de leche" Marzo 2012 

"Evaluación de 4 sistemas de envasado de carne fresca porcionada proveniente 

de 2 sistemas de producción (pastoril y confinamiento), sobre la vida útil del 
producto a nivel de góndola de supermercado" Febrero  2013 

 

Proyecto FONCyT. Evaluacion PICT 2012-0210. Área Tecnología de Alimentos. 

PICT-2010-0552. Agosto 2013 

 

 

VIII. PARTICIPACIÓN EN PROGRAMAS, PROYECTOS, PLANES Y 

SUBSIDIOS  

 

1 PROYECTOS SUBSIDIADOS  

1.1 AGENCIA NACIONAL DE PROMOCIÓN CIENTÍFICA Y TECNOLÓGICA. ANPCYT 

PREVIO 3 PICT (2 COMO RESPONSABLE) 

 

1.2 INSTITUTO NACIONAL DE TECNOLOGÍA AGROPECUARIA (INTA) 

PREVIO 11 PROYECTOS (5 COMO COORDINADOR) 

2009-2012 ÁREA ESTRATÉGICA TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS: MEJORA CONTINUA DE LA 

CALIDAD Y AGREGADO DE VALOR.      COORDINADOR 

 

1.3 CONICET 

1 PROYECTO (CO-TITULAR) 

 

1.4 UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN MARTÍN 

 PREVIO 4 PROYECTOS (2 COMO TITULAR)  



 

2013-2014. A177 “DESARROLLO DE UN PAQUETE TECNOLÓGICO PARA LA OBTENCIÓN 

CONTROLADA DE ALIMENTOS HIPOALERGÉNICOS A BASE DE LECHE Y LACTOSUERO” 

DIRECTOR 

 

1.5 COMISIÓN DE INVESTIGACIONES CIENTÍFICAS (CIC) DE LA PROVINCIA DE 

BUENOS AIRES 

1 PROYECTO COMO CO-TITULAR 

 

 

1.6 UNIVERSIDAD DE MORÓN 

2 PROYECTOS COMO CO-TITULAR 

 

1.7 UADE-CONICET 

PREVIO: 1 COMO TITULAR 

 

2012-2013 INTEC T11PA2 2DA PARTE T11PA2 “DESARROLLO DE UN SISTEMA DIGITAL 

DE ANÁLISIS IMÁGENES PARA EL ESTUDIO DE LA ESTRUCTURA Y LOS ATRIBUTOS DE 

APRECIACIÓN VISUAL DE ALIMENTOS”     TITULAR 

 

1.8 PROYECTOS INTERNACIONALES 

PREVIO 1 PROYECTO COMO INTEGRANTE 

 

2011 – 2013. SA/10/11. “DEVELOPING NOVEL POSTHARVEST TECHNOLOGIES TO EXTEND 

THE SHELF LIFE OF FRESH CUT FRUITS WHILE MAINTAINING THE OVERALL QUALITY”. ÁREA 

TEMÁTICA: TECNOLOGÍA DE ALIMENTOS. PROYECTO CONJUNTO DE INVESTIGACIÓN EN EL 

MARCO DE LA COOPERACIÓN SECYT-NRF (NATIONAL RESEARCH FOUNDATION) SUDÁFRICA. 
DIR: DHARINI SIVAKUMAR (SUDÁFRICA) TSHWANE, UNIVERSITY OF TECHNOLOGY. CROP 

SCIENCE DEPARTMENT Y DR. GUSTAVO POLENTA, ITA-CIA-INTA (ARGENTINA). 
INVESTIGADOR INTEGRANTE.  

 

 

1.9 CONVENIOS DE VINCULACIÓN TECNOLÓGICA 

HASTA 2012:  7 PROYECTOS (3 COMO RESPONSABLE)  

       

IX. PRODUCCIÓN EN TRANSFERENCIA 

 

1 ASISTENCIA TÉCNICA/ASESORÍA  A EMPRESAS 

PREVIO 10 ASESORIAS A EMPRESAS 

 


